
L'Aperitivo d'Emilia (min. due persone)

Standard “Al Sghirbìz”
• Un drink a scelta
• Formato: Tagliere XL
• Contenuto: Un bel mix di stuzzichini salati e assaggi caldi appena 
fritti, servito insieme ai nostri crostini di pane rustico conditi con gli 
intingoli tipici della casa. È la combinazione calda e saporita ideale 
per iniziare la serata con i sapori genuini e veraci della nostra cucina.

Pazzesco “A t'al dégh”
• Un drink a scelta
• Formato: Tagliere XXL
• Contenuto: Un grande vassoio con salumi tradizionali e formaggi 
del territorio, completo di intingoli caldi della casa, cipolle in 
agrodolce, confetture e il classico pesto di lardo con Parmigiano 
Reggiano. Il tutto accompagnato da un cestino pieno di gnocco 
fritto e tigelle calde pronte da farcire.

12

15

DA MAGNÈR Le aggiunte

Gli Intingoli
Friggione         4
Pesto di lardo e parmigiano      4
Fagioli in umido e salsiccia      4,50
Cipolle agrodolci        4 
Pinzimonio di verdure fresche     5 

I Cestini
Cestino ricarica Gnocco e Tigelle     7

“Chi n'bàv in cumpagnìa, o l'è un léder o una spìa”
“Chi non beve in compagnia, o è un ladro o è una spia.”

cad.

cad.



DA BÀVER
Gli Spritz
• Spritz al Lambrusco (Lo Spritz Emiliano):   6
Lambrusco Rosso Frizzante, Aperol o Bitter Campari, soda.
• Spritz Classico (Aperol o Campari):    6
Prosecco DOC, Aperol o Bitter Campari, soda e fetta d'arancia.

I Grandi Classici da Aperitivo
• Americano:        7
Bitter Campari, Vermouth Rosso, soda. Profilo aromatico e amaro.
• Negroni:         7
Gin, Bitter Campari, Vermouth Rosso. Strutturato, secco e deciso.
• Mojito:         7
Rum bianco, lime, zucchero, soda e menta
• Garibaldi:         6
Bitter Campari e succo d'arancia. Semplice, fresco e agrumato.
• Hugo:         6
Prosecco, sciroppo di sambuco, menta fresca e soda
• Campari Bianco:       5
Il classico intramontabile delle osterie: vino bianco frizzante locale e 
Bitter Campari
• Gin Tonic:         8
Gin Italiano selezionato e acqua tonica premium

Gli Analcolici
• Bitter Biondo / Rosso       4
• Analcolico Agrumato della Casa:     5
Mix di succhi di frutta (arancia, pompelmo) e base bitter analcolica.

Se non è in elenco chiedi al barman, ti sorprenderà!

Aperitivi Emiliani
“da bàver e da magnèr”


